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TELME

MASZYNY LODOWE | CUKIERNICZE

GEL 5, GEL 10, POKER,

Urzadzenia do produkcji lodow z serii
profesjonalnej z manualng ekstrakcja

i elektromechaniczng kontrolg, ktére sg tatwe
W uzyciu:

v Wlej potrzebng ilo$¢ mieszanki zgodnie
z modelem;
v’ Wybierz czas chtodzenia

¢ Uruchom mieszadto i kompresor

v’ Dodaj pasty, jezeli wymagane, przed koncem
cyklu

v Sygnat dzwiekowy oznajmia koniec cyklu.
Lody mogg by¢ wyjete z urzadzenia.

Swieze lody przygotowane w profesjonalny
sposoOb zgodnie z zasadami i regulacjami majg-
wiele pluséw. Mogg zosta¢ przygotowane przy-
uzyciu naturalnych i Swiezych produktéow
oferujgcych wyzsze wartosci odzywcze oraz
lepszy smak i wyglad.

Swiezo$¢ pétproduktow jest najwazniejsza, tak
samo jak czystos¢ i higiena urzadzen, na
ktérych pracujemy.




URZADZENIA DO PODUKCJI
LODOW Z RECZNYM
WYRZUTEM

SERIA PROFESJONALNA




FREZERY
DLA RESTAURACJI

MASZYNY LODOWE | CUKIERNICZE

GEL 20, PRATICA 9-12
PRATICA 15-25

Frezery serii profesjonalnej z
automatycznym wyrzutem. Kompaktowe
i tatwe w uzyciu:

v’ Wlej potrzebng ilos¢ mieszanki zgodnie
z modelem;

v’ Wybierz cykl pracy wedtug czasu lub
temperatury;

v’ Uruchom urzadzenie;

v Dodaj pasty smakowe, jezeli sg
potrzebne, przed zakoriczeniem cyklu;

v’ Lody moga zostaé wyjete na koncu
cyklu.

Przy produkcji lodoéw wysokiej jakosci
mamy trzy gtdwne cele:

v’ Catkowita higiena, zgodna z aktualnymi
regulacjami. Jest to wartosc¢ etyczna,
ktéra musi by¢é zagwarantowana dla
naszego klienta.

v’ Jakos$¢ organoleptyczna, uzyskana dzieki
uzyciu Swiezych i wysoko jakosciowych
produktéw z zachowaniem
odpowiedniego balansu smaku.

v Wysoka jakos¢ tekstury uzyskana dzieki
odpowiedniemu zbilansowaniu czgstek
statych i ptynnych w mieszance.

v Satysfakcja smakowa, przyjemny smak
oraz smak produktu.



FREZERY Z
AUTOMATYCZNYM

WYRZUTEM

GEL 20
PRATICA 9-12
PRATICA 15-25

SERIA PROFESJONALNA
DLA WYMAGAJACYCH, LATWE W UZYCIU
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PROFESJONALNE URZADZENIA DO PRODUKCJI

LODOW Z MANUALNA EKSTRAKCJA PRODUKTU

) (&)

CELATS AND PASTRY MACHINES

REIN GEL 10

GELATO MAKER

GEL 5, GEL 10 POKER,
Profesjonalne frezery do lodow
zmanualng  ekstrakcja  produktu,
dedykowane dla restauraciji.
Kompaktowy  rozmiar  urzadzenia
pozwala na tatwag instalacjag nawet
w matych laboratoriach.

Urzadzenie jest tatwe w uzyciu. Dzieki
przezroczystej pokrywie mozna tatwo
zaobserwowaé proces mieszania
i frezowania lodow.

Te urzadzenia pracujg poprzez
sterowanie czasowe, dzieki czemu
mozemy uzyska¢ optymalng teksture
i konsystencje produktu.

Mozna na nich przygotowac nie tylko
lody, lecz réwniez tradycyjng granite lub
sorbety.

Zasilane sg za pomocg jednofazowego
przytagcza elektrycznego. Utrzymanie
urzgdzen wymaga regularnego dbania
o higiene.




PROFESJONALNE URZADZENIA DO
PRODUKCJI LODOW Z

AUTOMATYCZNA EKSTRAKCJA

GEL 20,

PRATICA 9-12 PRATICA 15-25
Profesjonalne frezery do lodéw
z automatycznym wyrzutem produktu.
Dedykowane dla wykfaliflkowanych
producentdéw, ktérzy chcag produkowaé
lody oraz granite o idealnej

konsystencji.
Zasilanie tréjfazowe pozwala na
wysokg wydajnosé i wytrzymatosc

nawet przy duzym obcigzeniu.

Kazdy cykl produkuje lody, ktére moga
byé podane klientowi od razu.

Klientem docelowym tych urzadzen
moga byé restauracje oraz
spotecznosci, w ktoérych codzienna
sprzedaz lodéw jest dodatkowym
srodkiem zarobkowania.

PRATICA 9-12
EZER

GELATO FRE
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DANETECHNICZNEIWYDAJNOSCIOWE

Mieszanki Mieszanki Maks.
Sz.G. W. Natezenie | Chiodzenie na na Cza::i:x KU, | produkeia,
Sl zbiornik, L zbiornik, Kg godz
SERIA PROFESJONALNA

GEL 5 41x46x32 45A-0,6kW powietrze 0,5+1 0,6+1,2 15+20 5
V230-50-1
GEL 10 39x46x85 75A-1kW powietrze 1+2 1,2+2,3 10+20 10
V230-50-1
POKER 50x56x40 75A-1TkW powietrze 1+2 1,2+2,3 10+15 10
V230-50-1
GEL 20 46x51x96 8A-22kW powietrze 2+4 2,345 10+15 20
V400-50-3
PRATICA9-12  41x51x59 7A-12kW powietrze 1+2 1,2+2,3 10+20 9
tréjfazowa V 400 _ 50 _ 3
PRATICA9-12  41x51x59 8A-12kw powietrze 1+2 1,2+2,3 10+20 9
jednofazowa V230-50-1
PRATICA 15-25 47x51x96 5A-2,4kW powietrze/ 2+4 2,3+4,5 10+20 25
tréjfazowa \V 400-50-3 woda
PRATICA 15-25 47x51x96 11 A-2,4kW powietrze/ 2+4 2,3+4,5 10+20 25
jednofazowa V230-50-1 woda

INPLUS

food tools & equipment

43-211 Piasek
ul. Stowackiego 41
+48 730 850 156

mkalinowski@inplusgastro.pl

www.inplusgastro.pl

TELME

. . P . MASZYNY LODOWE | CUKIERNICZE
Dane techniczne powinny by¢ traktowane jako

orientacyjne.Producent zastrzega sobie prawo do TELME §i

wprowadzania zmian. Via S. Pertini, 10
26845 Codogno (Lodi) Italia

Tel. 0377 466660 - Fax 0377 466690
12/2019 telme@telme.it - wmtdnei



