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PROFIGEL 30-50 PROFIGEL 50-7Q
PROFIGEL 70-100

Urzadzenia z linii profesjonalnej

v Produkujg wieksze ilosci lodow w poréwnaniu
do innych urzgdzen o tej samej mocy

f\ v Cykl programowany w oparciu
;}] o czas dla idealnej tekstury

i konsystenc;ji

-
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(\ v Cykl programowany w oparciu

ﬂﬂ o temperature dla diuzszej

J przydatnosci produktu

v’ Efektywny i szybki proces produkcji

v Srednie napowietrzenie na poziomie 40% oraz
wyjgtkowa kremowos¢ lodow

v Produkuje suche lody z optymalng strukturg
oraz tatwoscig w nabieraniu

./BF /|

Urzgdzenia dozujgce

Ekstrakcja produktu zgodna ze
standardami. Szybkie i wygodne
opréznianie cylindra. Produkt gotowy
do sprzedazy zaraz po produkciji.
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LINIA PROFESJONALNA
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EXTRAGELT 50-70
EXTRAGELT 70-100

Urzadzenia z linii Top Level, ktére zadowolg
najbardziej wymagajacych profesjonalistéw

v Wytrzymaty, 5cio calowy wyswietlacz
dotykowy z intuicyjnym i tatwym w
obstudze interfejsem (mozliwos¢
uzywania w rekawiczkach)

v Inwerter dla zmiennej predkosci obrotu”
mieszadta

v 15 programoéw:
- 6 programoOw w oparciu o temperature
dla lodéw rzemieslniczych;
- 3 programy wysokiego napowietrzenia;
- 3 programy niskiego napowietrzenia;
-1 program w oparciu o czas;
- 1 program do granity owocowej lub

mietowe;;
-1 program do granity kawowej; BF
- ,puste” programy — mozliwosé

'stworzenia wtasnego programu.

¢ Cylindry z podwojnym obiegiem
chtodniczym do produkcji wiekszej ilosei
lodéw w poréwnaniu do urzadzen innych ¥ Produkeja suchych lodow z optymalna
producentéw o tej samej mocy. strukturg oraz tatwoscig nabierania.

v Efekiywna i petna ekstrakcja produktu.

v Efektywny i krotki cykl produkeyjny v’ Jasny i klarowny design

_ _ S . z wykorzystaniem stali nierdzewnej.
v’ Napowietrzenie na poziomie 40% oraz

wyjatkowa kremowos$¢ lodow.

v’ Szybka lub wolna ekstrakcja produktu
w celu napetnienia kilku kuwet lub do
szybkiej ekstrakcji catosci cylindra.
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SERIA TOP LEVEL
WYSOKA WYDAJNOSC, ZIELONA TECHNOLOGIA




PROFIGEL

SERIA
PROFESJONALNA

Cylindry z podwéjnym
obiegiem chtodniczym
pozwalajg na przygotowanie
wiekszej ilosci lodow,

w oréwnaniu z innymi
urzgdzeniami o tej samej
mocy.

CECHY DOSTEPNE WE
WSZYSTKICH
FREZERACH POZIOMYCH

Duza potka

z regulowang
wysokoscig (na kuwety
lub okragte tuby)

Latwy w uzyciu panel
przyciskow




CECHY DOSTEPNE WE
WSZYSTKICH

FREZERACH POZIOMYCH

Urzadzenie osadzone na
kotkach w celu tatwego
przemieszczania.
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i
Prysznic myjacy — Jt
zewnetrzny element $
urzadzenia pozwalajgcy ‘:1?
na szybkie i doktadne 4
umycia urzadzenia, oraz |
innych elementéw L
W zasiegu prysznica. ? p
Mozliwos¢ zamodwienia L vﬁ.ﬁ'ﬁ; Wytrzymaty, Scio calowy
prysznica z mieszaczem KI wyswietlacz dotykowy
wody cieptej i zimne;j. . | z intuicyjnym i tatwym

w obstudze interfejsem

B - ‘.‘, .

Mieszadto ze stali nierdzewnej
polerowanej maszynowo. Latwe
w wymianie skrobaki pozwalajg na
optymalne wykorzystanie mocy
kompresorow.




DANETECHNICZNEIWYDAJNOSCIOWE

: Maks.
Sz-G-W - ia| Mieszanek | Mieszanek | Czas pracy, :
cm Natezenie | Chiodzenie /= cykl, L | nacykl, Kg o p%?j%zklgjga L

PROFESJONALNA
PROFIGEL  51x60x138  8A-3,5kW povgietrze/ 3+7 3,5+8 812 50
30-50 V400-50-3  “Woda
PROFIGEL  51x75x152  15A-6,7KW woda 3+10 3,5+11 5+12 70
50-70 V 400-50 -3
PROFIGEL  51x75x152 21 A-7,5kW woda 4+15 45516 5:12 100
70-100 V400-50-3
| ToPLEVEL Q@I |
EXTRAGEL  51x75x152  15A-6,7kW woda 3+10 3,5+11 5:12 70
T50-70 V400-50-3
EXTRAGEL ~ 51x75x152 21 A-7,5KW woda 4+15 4,5+16 5:12 100
T70-100 V 400-50 -3

INPLUS

food tools & equipment

43-211 Piasek
ul. Stowackiego 41
+48 730 850 156

mkalinowski@inplusgastro.pl
www.inplusgastro.pl

TELME

MASZYNY LODOWE | CUKIERNICZE

Dane techniczne powinny by¢ traktowane jako
orientacyjne.Producent zastrzega sobie prawo do TELME i)

wprowadzania zmian. Via S. Pertini, 10
26845 Codogno (Lodi) Italia

Tel. 0377 466660 - Fax 0377 466690
telme@telme.it - mmielneil
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