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MASZYNY LODOWE I CUKIERNICZE

v Kompaktowe wymiary.

v’ Ciagly podglad
produktu

v tatwe napetnianie

v tatwe dodawanie
sktadnikow

v’ Optymalna tekstura
i konsystencja

lodow dajgca tatwe
nabieranie porcji
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V PIONOWE FREZERY
PROFESJONALNE & TOP LEVEL




PRATICA
FREZERY PIONOWE DO LODOW

GELATO AND PASTRY MACHINES

PRATICA 35-50
PRATICA 42-60
PRATICA 54-84

To frezery z linii profesjonalnej, ktére cechuja
sie swojg wytrzymatoscig oraz czystoscia

designu dzieki uzyciu stali nierdzewnej.
Intuicyjny panel przyciskow pozwala na fatwa

obstuge urzadzenia. Frezery marki TELME to _-

urzadzenia, ktore sg w atrakcyjnej cenie oraz -

mozna na nich polegac. | xf

v Linia VBF posiada pionowy cylinder, ktory - ':i ) ﬁ ]

pozwala na tatwe napetnianie, ciggta

widocznos¢ produktu oraz mozliwosé
tatwego dodawania kolejnych sktadnikow w >
trakcie cyklu. : >

™
v/ Cykl z ustawieniem czasowym pozwala na G F'il
uzyskanie optymalnej konsystenciji i '
temperatury lodow.

v/ Cykl z ustawieniem temperatury pozwala na
petng powtarzalnos¢ naszych lodow,
niezaleznie od ilosci wsadu poczatkowego.
Temperatura lodow wskazuje na ilos¢ wody
zamrozonej w produkcie koncowym, ktéra ‘
wptywa na jakos¢ przechowywania. Po .sb
zakonczonym cyklu lody mozna wyrzucic z
frezera nawet po kilku minutach, poniewaz N
cylinder utrzymuje produkt w idealnej
temperaturze.

v Optymalna ekstrakcja produktu jest ;
mozliwa dzieki zmianie kierunku obrotow /3§
mieszadta oraz poprzez podwojenie jego
predkosci. -




PRATICA

FREZERY PIONOWE DO LODOW

PRATICA 35-50
PRATICA 42-60
PRATICA 54-84

FREZERY PIONOWE DO LODOW
WYTRZYMALE, LATWE W UZYCIU




JELME

GELATO AND PASTRY MACHINES ‘ I//

To frezery z , ktére zadowolg
nawet najbardziej wymagajgcych
profesjonalistow.

Wszystkie modele sg wyposazone w

(mozliwe uzywanie w
rekawiczkach). Posiadajg rowniez
, ktory pozwala na zmiane
predkosci i kierunku obrotéw.

Urzadzenie ma nastepujaca

-15 programéw z programowang
temperaturg do lodéw rzemieslniczych
-3 programy wysokiego napowietrzenia
-3 programy niskiego napowietrzenia

-3 programy z programowanym czasem

cyklu

-1 program do owocowej lub mietowej
granity

-1 program do kawowej granity
-programy ,puste”, ktére mozna . |

zaprogramowac wedtug wtasnych potrzeb A

podwojnego schtadzania 1
cylindra ( ) poczatkowy nominalny pik 'ﬁ ?
mocy o , redukujgc tym samym zuzycie pradu i ’
wody. Dzieki podwojnemu systemowi chtodzenia,
mozemy produkowac lody szybciej jednoczesnie
. Cylinder po

opréznieniu moze by¢ utrzymany w temperaturze 0°C.
Elementy szybkozuzywajgce sie takie jak skrobaki
moga by¢ wymienione przez uzytkownika w prosty i
szybki sposob. Wszystkie te cechy sprawiajg, ze seria

to dtugowieczne i wytrzymate urzadzenia



ECOGELT
FREZERY PIONOWE DO LODOW

ECOGELT 30-90

ECOGELT 40-120
ECOGELT 50-160
ECOGELT 60-200

SERIA TOP LEVEL
WYSOKA WYDAJNOSC, ZIELONA TECHNOLOGIA



PRATICA FUNKCJE D
WSZYSTKICH FR

1. Urzgdzenie kompaktowe, tatwe w instalacji

2. Pionowy cylinder dla lepszego
przekazywania temperatury przez scianki i
podstawe cylindra

3. Przezroczysta pokrywa pozwala na staty
podglad produktu i widocznos¢

4. tatwe w demontazu i wymianie skrobaki
pozwalajg na petne wykorzystanie mocy dwaoct
kompresorow chtodniczych. Dzieki kgtowi
mieszadta mieszanka jest podrzucana do gory
a grawitacja spycha jg z powrotem w doét

5. Mozliwos¢ pracy z roznymi iloSciami
mieszanki. (zgodnie z zaleceniami producenta)




RACH PIONOWYCH

6. Urzadzenie jest osadzone na kétkach
w celu tatwej zmiany miejsca
docelowego

7. Auto diagnostyka — pozwala na
wsparcie techniczne serwisanta

8. Prysznic myjacy — zewnetrzny
element urzadzenia pozwalajacy na
szybkie i doktadne umycia urzadzenia,
oraz innych elementéw w zasiegu
prysznica. Mozliwo$¢ zamowienia

prysznica z mieszaczem wody ciepteji -

zimnej

9. Specjalny wylot wyrzutu dla lodow
straciatella, lodéw z owocami oraz
czekolada

Wszystkie modele ECOGEL T
posiadajg podwadjny system
chtodzenia pozwalajgcy na
duzg oszczednosé pradu.




DANETECHNICZNEIWYDAJNOSCIOWE

Sz-G-W . . | Mieszanek | Mieszanek |Czas pracy, | Maks.
em Natezenie | Chiodzenie | o cykl, L na cykl, Kg | min Y g?gdzlllrli(?:?a .
PROFESJONALNA

PRATICA  49x70x112 = 8A-35kW powietrze/ 3+7 3,5+8 8+12 50
35-50 V400-50-3 Woda
PRATICA  49x70x112 22 A-35kw  powietrze/ 3+7 3,5:8 8+12 50
35-50 V230-50-1 Wwoda
PRATICA  49x70x112  15A-6,7kKW woda 4+8 4,59 812 60
42-60 V 400-50-3
PRATICA  49x90x112 16 A-7KW e 4+8 4,59 10+12 60
42-60 A V 400-50-3 g
PRATICA  49x70x115 21 A-7,5kW woda 7+11 813 812 75
54-84 V400-50-3
ECOGELT  51x70x115 22 A-8,5kW woda 4+11 45+13 612 90
30-90 V 400-50-3
ECOGELT  60x78x125 27 A-12KW woda 518 6+20 612 120
40-120 V 400-50-3
ECOGELT  60x78x125 32 A-13kW woda 824 927 812 160
50-160 V 400-50-3
ECOGELT  62x85x125 32 A-13kw woda 15+30 16+34 812 200
60-200 V 400 - 50 - 3
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food tools & equipment
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+48 730 850 156
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www.inplusgastro.pl

JTELME

GELATO AND PASTRY MACHINES

ne techniczne powinny by¢ traktowane jako

entacyjne.Producent zastrzega sobie prawo do TELME §jA

rowadzania zmian. Via S. Pertini, 10

26845 Codogno (Lodi) Italia
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