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. GELATD AND PASTRY MACHINEE



MASZYNY MULTIFUNKCYJNE
MULTI-FUNCTION MACHINES

LODY WLOSKIE | MROZONY JOGURT
SOFT ICE CREAM AND FROZEN YOGURT

AUTOMATY DO BITEJ SMIETANY
CREAM WHIPPERS

MASZYNY | FREZERY DO LODOW DLA

RESTAURACJI
GELATO MAKERS AND FREEZERS FOR
RESTAURANT

MASZYNY DO CIAGLEJ PRODUKCJI
LODOW
CONTINUOUS GELATO MAKER

PASTERYZATORY ABP
ABP AUTOMATIC BATCH PASTEURIZERS

FREZERY PIONOWE VBF
VBF VERTICAL BATCH FREEZERS

FREZERY POZIOME HBF
HBF HORIZONTAL BATCH FREEZERS

DOZOWNIKI LODOW
FILLING MACHINE

FEZERY PIONOWE COMBI VBF
VBF COMBINED VERTICAL FREEZERS

n FEZERY POZIOME COMBI HBF
HBF COMBINED HORIZONTAL FREEZERS

MASZYNY DO KREMOW
CREAM COOKERS
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ﬂ SERIA TOP TOP LEVEL

RIBOT T 10

RIBOT T 18

Max. pojemnosé| Sz. xGt. xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
cylindra WxDxH cm Voltage/Cooling
Max cylinder
cap.
V400-50-3
RIBOT T 10 0L 49x60x110 5,5 kW powietrze/woda
V 400-50-3
RIBOT T 18 8L 51x70x115 7,7 kW powietrze/woda
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H SERIA TOP TOP LEVEL

RIBOT T 30
RIBOT T 60

Max. pojemnos$é| Sz. xGt. xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
cylindra WxDxH cm Voltage/Cooling
Max cylinder
RIBOT T 30 30L  55x78x120 82kw ¥ 400-50-3
woda
RIBOT T 60 60L  62x85x120 m2kw ¥ 400°50-3
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n LODY WLOSKIE | MROZONY JOGURT
SOFT ICE CREAM AND FROZEN YOGURT

NAPELNIANIE GRAWITACYJNE
GRAVITY FED

H MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES

SOFTGEL 320
SOFTGEL 336

Prod. na godz. | Sz.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
Hourly WxDxH cm Voltage/Cooling
production
V 230 -50 -1
SOFTGEL 180 porcji powietrze
320 759  OOXSX72 24KW 1 700-50-3
powietrze
SOFTGEL 300 porgcji V 400-50-3
336 759 50x55x145 3,8 kW powietrze
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LODY WLOSKIE | MROZONY JOGURT
SOFT ICE CREAM AND FROZEN YOGURT

Z POMPA NAPOWIETRZAJACA
WITH PRESSURIZATION PUMPS

H MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES
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Model Prod. na godz. | Sz.xGt.xW. cm Moc Zasilanie/Chtodzenie
Model Hourly WxDxH cm Power Voltage/Cooling
production
V 230 -50 -1
SOFTGEL 200 porcji powietrze
320 P 759 OOX6OX82 29KW 450" 50 -3
powietrze
SOFTGEL 400 porciji V 400-50-3
400 P TWIN 75g  BOX72150 45KW T o oiete
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n AUTOMATY DO BITEJ $MIETANY
CREAM WHIPPERS

H MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES

Pojemnik Sz.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie

na $mietane WxDxH cm Voltage/Cooling
Cream

container

wyjmowalny V230 -50-1
PRIMA 2 oW 25x41x40 0,3 KW ot
PRIMA 5 wimowalny o aaxa0 04 kw V¥ 230-50-1
5L powietrze
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AUTOMATY DO BITEJ SMIETANY ﬂ
CREAM WHIPPERS

H SERIA TOP TOP LEVEL

CONTINUO 5

P_oje_mnik Sz.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
na smietane WxDxH cm Voltage/Cooling

Cream
container

wyjmowalny V 230-50-1
BETA 2 oL 25x41x40 0,3 kW powietrze

wyjmowalny V 230-50-1
BETA 5 5L 25x45x40 0,4 kW powietrze

wyjmowalny V 230-50-1
CONTINUO 5 5| 25x47x45 0,4 kW powietrze
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n MASZYNY DO LODOW DLARESTAURAC.JI
GELATO MAKERS FOR RESTAURANT

WYLADUNEK RECZNY
MANUAL DRAW-OFF

H MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES

Prod. na godz. | Sz.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
Hourly WxDxH cm Voltage/Cooling
production

V230 -50-1

GEL 5 5L 41x46x32 0,6 kW powietrze
V230 -50-1

GEL 10 0L 39x46x85 1kW powietrze
V 230 -50-1

POKER 0L 50x56x40 1kW powietrze
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FREZERY DO LODOW DLA RESTAURAC.JI n
FREEZERS FOR RESTAURANT

WYLADUNEK AUTOMATYCZNY
AUTOMATIC DRAW-OFF

H MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES

TROJFAZOWY | JEDNOFAZOWY

TROJFAZOWY / JEDNOFAZOWY

PRATICA9 -12
PRATICA 15-25

Prod. na godz. | Sz.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
Hourly WxDxH cm Voltage/Cooling
production

V 400-50-3
GEL 20 20 L 46x51x96 2,2 kW powietrze
PRATICA 9-12 V 400-50-3
TROJFAZ. 9L 41x51x59 1,2 kW powietrze
PRATICA 9-12 V230 -50-1
JEDNOFAZ. oL 4Ix51x59 12 kw powietrze
PRATICA 15-25 V 400-50-3
TROJFAZ. 5L 47x51x96 24 kW o ietrzewoda

PRATICA 15-25 V 230-50 -1
JEDNOFAZ. 5L 47x5IX96 24 kW oictrze/woda




n MASZYNY DO CIAGLEJ PRODUKCJI LODOW
CONTINUOUS GELATO MAKER

DO MANUALNEGO DOZOWANIA
FOR MANUAL DISPENSING

H MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES

GELSHOW HD 4X3

Mieszanka na Sz.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
cylinder WxDxH cm Voltage/Cooling

Mix for
cylinder

GELSHOW HD
4X3

V 400-50-3

2+4x3 L 120x53x97 45KW 0 ietze/woda
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n PASTERYZATORY ABP
ABP AUTOMATIC BATCH PASTEURIZERS

4/

H MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES

<

EVOPASTO 30

<

EVOPASTO 60

<

EVOPASTO 60 A

<

EVOPASTO 120

Pojemnosé S$z.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
maks. WxDxH cm Voltage/Cooling
Capacity
max
> V400-50-3
EVOPASTO 30 30L 42x78x110 4,3 kWpowietrze/woda
EVOPASTO 60 60L  4a2x78x110 76kw ¥ 400503
A V400-50-3
EVOPASTO 60 A 60 L 42x103x110 7,8 kW powietrze
V400-50-3

EVOPAST O 120 120 L 72x78x110 14 kW
woda




PASTERYZATORY ABP a
ABP AUTOMATIC BATCH PASTEURIZERS

H SERIA TOP TOP LEVEL

ECOMIX T 180

ECOMIX T 60 A
ECOMIX T 120

ECOMIX T 60

Pojemno$é | Sz.xGt.xW.cm Zasilanie/Chtodzenie
maks. WxDxH cm Voltage/Cooling
Capacity
max
ECOMIX T 60 60L  42x78x110 76kw Y 400-50-3
woda
V'400-50-3
ECOMIXTEOA  60L  42x103x10 78kw 40050
ECOMIX T 120 120L  72x78x110 14kw VY 408(;ng -3
ECOMIX T 180 180L 70x100x115 17 kw Y 400-50-3

woda




VBF VERTICAL BATCH FREEZERS

V=i

FREZERY PIONOWE VBF

H MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES
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Maks. prod. | Sz.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
na godz. | WxDxHcm Voltage/Cooling
Hourly prod.
max
PRATICA 35-50 V400-50-3
TROJFAZ. S0L  49x70xN2 3.5 kWpowietrze/woda
PRATICA 35-50 V 230 -50-1
JEDNOFAZ. 0L 49x70x112 3,5 kWpowietrze/woda
PRATICA 42-60 60L  49x70x12 67kw V400 50-3
V 400-50-3

PRATICA 42-60 A 60 L 49x90x112 7 kW powietrze
PRATICA 54-84 75L  49x70x115 75kw VY 400-50-3

woda




FREZERY PIONOWE VBF
VBF VERTICAL BATCH FREEZERS

ECOGEL T 30-90

V=i

ECOGEL T 40-120
ECOGEL T 50-160

ﬂ SERIA TOP TOP LEVEL

Pojemno$é | Sz.xGt.xW.cm Zasilanie/Chtodzenie
maks. WxDxH cm Voltage/Cooling

Capacity
max

ECOGELT30-90 90L  5ix70x15 85kw Y 400-50-3
ECOGELT40-120 120L 60x78x125 12kw V400-50-3
3

ECOGEL T 50-160

160L  60x78x125 13kw V40050~

INPLUS

food tools & equipment




FREZERY PIONOWE VBF
VBF VERTICAL BATCH FREEZERS

Vi

ﬂ SERIA TOP TOP LEVEL

ECOGEL T 60-200

Pojemnos¢ | Sz.xGt.xW.cm Zasilanie/Chtodzenie
maks. WxDxH cm Voltage/Cooling
Capacity
max
V 400-50-3
ECOGEL T 60-200 200L 62x85x125 13 kW woda
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FREZERY POZIOME HBF
HBF HORIZONTAL BATCH FREEZERS

H-/d

H MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES

PROFIGEL 30-50
PROFIGEL 50-70
PROFIGEL 70-100

Maks. prod. | Sz.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
na godz. WxDxH cm Voltage/Cooling

Hourly prod.
max

PROFIGEL 30-50 50L 5Ix60x138 35kw Y 400-50-3

powietrze/woda

PROFIGEL 50-70  70L  51x75x152 67 kw Y 400-50-3
acqua

PROFIGEL 70-100 100L  51x75x152 75kwW ¥ 4%2(;5;‘3 -3
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FREZERY POZIOME HBF
HBF HORIZONTAL BATCH FREEZERS

H-/d

EXTRAGEL T 50-70
EXTRAGEL T 70-100

H SERIA TOP TOP LEVEL

Maks. prod} Sz.xGt.xW.cm Zasilanie/Chtodzenie
na godz. WxDxH cm Voltage/Cooling

Hourly prod.
max

EXTRAGEL T V 400 -50 - 3
50-70 70 L 51x75x152 6,7 kW woda
EXTRAGEL T V4008073
70-100 100L 5Ix75x152 7,5 kW woda
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DOZOWNIKI LODOW
FILLING MACHINE

H MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES

VARIOFILL

Poj. Sz.xGt.xW. cm Zasilanie
cylindra WxDxH cm Voltage

Barrel
cap.

maks. 500

VARIOFILL porgipo = 13L 50x65x126 222
100 g

KW V 230 - 50 -1
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FREZERY PIONOWE COMBI VBF
VBF COMBINED VERTICAL FREEZERS

V=i

1CYLINDER
1CYLINDER

E MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES

CREMAGEL 5
CREMAGEL 10
CREMAGEL 20

Sz.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie

WxDxH cm Voltage/Cooling
V400-50-3
CREMAGEL 5 - 46x60x110 3 kW powietrze
V400-50-3
CREMAGEL 10 - 49x60x110 5 kW powietrze/woda
V400-50-3
CREMAGEL 20 - 51x70x15 6 kW powietrze/woda
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FREZERY PIONOWE COMBI VBF
n VBF COMBINED VERTICAL FREEZERS

V=id

T1CYLINDER
1CYLINDER

ﬂ SERIA TOP TOP LEVEL

PASTOGEL T 4-8 A

PASTOGEL T 3-6
PASTOGEL T 4-8

Maks. prod. | Sz.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
na godz. WxDxH cm Voltage/Cooling

Hourly prod.
max

PASTOGEL T _ V 400-50- 3
36 1035 L 49x60x110  SkW o L e
PASTOGEL T , V 400-50-3
a8 20+60 L 51x70x115 6,7 kW s
PASTOGEL T , V 400-50-3
4.8 A 20+60 L 51x90x115 7 kW A
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FREZERY PIONOWE COMBI VBF
VBF COMBINED VERTICAL FREEZERS

V=id

2 CYLINDRY
2 CYLINDERS

H MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES

COMBIGEL 3 A
COMBIGEL 8 A

COMBIGEL 3
COMBIGEL 8

Maks. prod.| Sz.xGt.xW.cm Zasilanie/Chtodzenie
na godz. WxDxH cm Voltage/Cooling
Hourly prod.
max
COMBIGEL 3 15:30 L 74x45x105 56kw Y 4080' dio -3
. V 400-50-3
COMBIGEL3A 15:30L 74x45x105 5,6 kW Sowictors
COMBIGELS  35:60L 53x77x115 10kw ¥ 400-50-3
V 400-50-3

COMBIGEL 8 A 35+60L 53x97x115 10,5 kW powietrze




HBF COMBINED HORIZONTAL FREEZERS

H-/d

2 CYLINDRY
2 CYLINDERS

n FREZERY POZIOME COMBI HBF

H MASZYNY PROFESJONALNE PROFESSIONAL SERIES

PROFIGEL
COMBI 10+10
PROFIGEL
COMBI 15+15

Zasilanie/Chtodzenie

na godz. WxDxH cm Voltage/Cooling
Hourly prod.
max
PROFIGEL V400-50-3
COMBI 10+10 50L 51x78x150 11,5 kW woda
PROFIGEL V 400-50-3
COMBI 15+15 70 L 51x78x150 12,2 kW woda
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e MASZYNY DO KREMOW
CREAM COOKERS

H SERIA TOP TOP LEVEL

TERMOCREMA T 60

TERMOCREMA T 30

Maks. prod.| Sz.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
na godz. WxDxH cm Voltage/Cooling

Hourly prod.
max

TERMOCREMA T V 400-50-3

55x65x115 4,5 kW

30 powietrze/woda
TERMOCREMA T V 400-50-3
60 55x65x120 9 kW woda
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MASZYNY DO KREMOW
CREAM COOKERS

H SERIA TOP TOP LEVEL

TERMOCREMA T 150

Maks. prod.| Sz.xGt.xW. cm Zasilanie/Chtodzenie
na godz. WxDxH cm Voltage/Cooling
Hourly prod.
max
TERMOCREMA T V 400-50-3
150 - 78x96x120 20,2 kW woda
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GELATO AND PASTRY MACHINES
_——

food tools



Producent zastrzega sobie prawo do
dokonywania zmian.
The manufacturer reserves the right to
make changes.
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INPLUS

food tools & equipment

43-211 Piasek
ul. Stowackiego 41
+48 730 850 156
mkalinowski@telme.pl
www.telme.pl

TELME

GELATO AND PASTRY MACHINES

TELME S.p.A.
Via Sandro Pertini, 10 - 26845 Codogno (LO) - Italy

Export department: Alberto Pellicioli 0039 335 5645060

Tel. mobil.: +39 335 5645060
Tel. +39 0377 466660 - Fax +39 0377 466690
telme@telme.it
www.telme.it

07/01/2019
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